CANDREJA

WEINE & GETRANKE

Chablis 1er Cru Montée de Tonnerre AOC

Kategorie Weissweine
Land Frankreich
Region Chablis
Produzent Billaud-Simon
Klassifikation AOC
Traubensorte Chardonnay
Inhalt 75 cl
Jahrgang 2022

Artikelnummer 6238

Vinifikation / Ausbau

Manuelle Ernte bei optimaler Reife der Trauben. Danach wird der frisch gepresste Most liber 5 bis
7 Tage kalt gestellt, um die Fruchtaromen zu akzentuieren. Die folgende alkoholische Garung
dauer 15 bis 18 Tage, und der biologischer Sdureabbau beginnt in der Regel Anfang Dezember. Der
Wein reift 14 Monate unter anderem in franzdsichen Barriques.

Charakter

Goldgelbe Farbe mit griinlichen Reflexen. Dieses ler cru ist sehr aromatisch mit mineralischen und
wirzigen Noten. Im Gaumen vollmundig und schmelzig. Er bietet eine perfekte Balance zwischen
Strenge, Frische, Mineralitat, Fruckaromatik und Reife. Der Montée de Tonnerre ist sehr elegant,
komplex und harmonisch!
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